
April 11th – 12th 2016
Traditional baking in Europe:

learning from each other
Adding specialness to the artisan baking, power of place & heritage

• Traditional (Regional) Breads from Europe

• When Tradition Meets Innovation

• What do Consumers Want?

• Case Study of Pão de Gimonde

• Hands-On Baking & Group Work

• Identity Preserved Grains – New Possibilities

• How to Add Value to Day Old Bread?

PROGRAMMESe trabalha numa empresa de panificação,
este evento é para si!

O workshop “Traditional Baking in Europe – 
Learning from each other” decorrerá em Bragança, 

Portugal, de 11 a 12 de abril 2016,
no Instituto Politécnico de Bragança

e Panificadora Pão de Gimonde.
Neste evento pretende-se reunir profissionais da 

panificação para partilharem experiências
e trocar conhecimentos.

A participação no evento é totalmente gratuita.
Contamos com a sua presença!

Nota: O evento é restrito a empresários do setor da 
panificação e a língua oficial do evento será o inglês.

Alimentos Tradicionais
Empreendedorismo, Inovação
e Transferência de Tecnologia

União Europeia

This project is funded under the Food, Agriculture, Fisheries and Biotechnology Call KBBE.2013.2.3-02: Network for the transfer of knowledge on traditional foods to SMEs. FP7-KBBE-2013-7 – single stage. Coordinator: Institute of Technology Tralee, Co. Kerry, Ireland. Grant No.: 613776. 
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A agenda do evento pode ser consultada em 
http://esa.ipb.pt/tradeitbakery/
Realize a sua inscrição o mais rapidamente possível porque 
há um número limitado de lugares.


